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Ser competitiva en un mercado globalizado

P
Administrar eficientemente recursos naturales limitados y en un

entorno de cambio climdtico

Asegurar una produccion y transformacion de alimentos mds
sostenible y eficiente desde el un punto de vista econdmico y

medioambiental

Desarrollar alimentos de mayor calidad, mds seguros y a un precio

competitivo.

Asegurar al consumidor una dieta mas saludable. Promocion de la ,

salud, bienestar y longevidad. ESTRATEGIAS CLAVE:
-- '/ \ " Investigacion
/ 3 Innovacion Tecnoldgica
=7 | Colaboracion,
e ‘(_ Formacion Comunicacion
—




J OPORTUNIDADES PARA EL SECTOR DEL FUTURO

» De aqui al 2050 la produccion de alimentos
en el mundo debera crecer en un 70%

O PO RTU N l DA,D ES D E » Aumento del conocimiento cientifico sobre
I N N OVAC | O N PA RA nutricidén y prevencidon de enfermedades

EL S ECTO R » alimentacién persondlizada g

» Avances tecnoldgicos

» Consumidor:

« Aumento de sus expectativas; concepcion
de nutricion y salud mas alld de la
alimentacion.

« Demanda creciente de alimentos
saludables, seguros y de mayor calidad.

« Nuevas tecnologias de comunicacion y

compra a fravés de telefonia movil y TICs.
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TENDENCIAS EN
INNOVACION PARA
EL SECTOR PESQUERO
TRANSFORMADOR

Conceptos CLAVE Tecnblogios FACILITADORAS

ECOINNOVACION BIOTECNOLOGIA

ECONOMIA CIRCULAR TIC
NANOTECNOLOGIA
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Disminucion del
impacto
medioambiental

Aumentar
productividad de la
linea de fabricacion

Reducir consumo de
recursos
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« AGUA: Mejora en el uso de agua en |los procesos
de la industria alimentaria. Recuperacion de
aguas de procesado (aguas de coccion,
salmueras, etc.).

- ENERGIA: Desarrollo de tecnologias que permitan
minimizar el consumo energético y reducir las
emisiones de GEl. Energias renovables.

* MATERIAS PRIMAS. Aprovechamiento de nuevas
especies, materias primas y coproductos

« RESIDUOS Y SUBPRODUCTOS: Fomento de la
reutilizacién y valorizacion:

« Aprovechamiento para generacion
biocombustibles.

« Valorizaciéon de subproductos mediante la
obtencidén de componentes aislados o
grupos de sustancias de alto valor anadido
para su aplicacion a la industria alimentaria,
farmacéutica o cosmética.
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TRANSFORMADOR
T C—
- PREVENCION -Aplicaciones tecnoldgicas: , = O
-ALTAS PRESIONES: Inactivacién de gEN [

microorganismos mediante la interrupcion de
sus funciones celulares

«PULSOS ELECTRICOS: Inactivacion de
microorganismos debido a radiaciones a
distinta longitud de onda

*PLASMA FRIO: Aplica un campo eléctrico
sobre un gas produciendo moléculas que
danan las bacterias, virus y esporas. Se puede
aplicar en superficies, aire o alimentos. Empleo ==
en plantas de procesado de productos de la
pesca.

*MICROONDAS Y RADIOFRECUENCIA:
Inactivacion de microorganismos

Diseno higiénico de las lineas de produccion
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CONTROL - Desarrollo de métodos econdmicos,
rapidos, faciles de transportar y usar en diferentes T
ambientes y condiciones y que permitan detectar l 12007
varios contaminantes en una misma muestra. ¢ o

« PCR-RT: para patdgenos alimentarios, OGMs

« ELISAs: (especificidad antigeno-anficuerpo)
Uso para detectar de E——
forma rdpida contaminantes bidticos y
abidticos, alergenos, etc. Nz s

- Biosensores: herramientas de andlisis con —=—<—
numerosas aplicaciones en —
la industria

* NIR (Espectroscopia de Infrarrojo Cercano). = - =
Tecnologia no destructiva para andlisis en
planta y para el control de la adulteracion
de ingredientes.

« Espectrometria de masas MALDI-TOF o
MS/MS: identificacion de proteinas de
cardacter toxico y/o alergénico.

« TRAZABILIDAD - Gestion de la cadena alimentaria.
Desde la produccion hasta el producto terminado,

R R Y | [
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- TECNOLOGIAS:

« Desarrollo de tecnologias que permitan alargar
la vida Util de los alimentos.

« Tecnologias emergentes de conservacion que
mejoran el gasto energético, reduciendo la
energia y/o el tiempo de proceso, sin
comprometer la seguridad alimentaria.

« Desarrollo de tecnologias que tengan un
impacto reducido sobre el contenido
nutricional y la calidad de los productos.

« Mejorar congelacién/descongelacion.

« ENVASES:

Envases monodosis y porciones individuales,
adaptados a cambios en la unidad familiar.

« Conveniencia: platos preparados, comida para
llevar, microondables, autocalentables ...

« Mejor conservacion

« Diseno afractivo permitiendo la visualizacion
del producto.

* Envases activos, biodegradables y reciclables.

« Uso de nanotecnologia para el desarrollo de
envases de alta barrera a medida. Desarrollo
biopldsticos a partir de residuos o biomasa.
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forma inteligente.
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